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Fait Maison

Cocktail de la rose
et ses amuses-bouche

Spritz Automnale

Cocktail Temﬁ)liers,
et sa mise en bouche du moment

accompagné des Préambules

Les Gambas juste saisies, céleri fondant, ) " esesen
pomme Granny, f?l.l.c.e.civet de crustacés Epaullggctlnanger;egg scgnséiltqeétr 2: ;J‘anugg ?arnscall‘ide de Saint Jace(tquseasf :grtxiiisd Eztiirtestlégumes
Le l\éagret de Canard rc")}tli, coing glacg aubMiel du Millefeuille de lieu jal;;.;i")ti gnocchis au céleri oo
atinais, navets et champignons des bois, € € : » > n Orléanai :
jus réduit au Cidre d’Alexandre Ducardonnet glacés, les émulsions de fumet de poisson au Vola111\e del Orleapals, farce fine au foie gras
eeeses Noilly Prat et créme de Morilles au Coteaux du Layon
&\ Le Crottin de Chavignol, rafraichi, concombre, eoesee . senese o
« jus de Liveche Assiette de quatre fromages, Assiette de fromages affinés de nos régions
B sseses chutney de poire et pomme, salade esesee
b La Vanille d'Oaxaca en crémeux, REGION 9 sosese @ LERseunsca Flan patissier au praliné Mazet
£ e, variations autour de la Poire CENTRE Tarte fine aux pommes, praliné de noix de pécan A CENTRE.VALIDE LOIRE ssesee
é Sz Caf et migna:r.éi.s:z.s de Iauberge VAL DELOIRE et sa creme glacée a la vanille de Madagascar Café, thé, infusion et sa mignardise
= sesees eoseee f essene
B . ) - Café et ses mignardises (%) Vins : a discrétion pendant le repas
Vins : 2 verres de vin selon la sélection de notre PO = Coteaux du Giennois blanc et rouge,
chef sommelier, eau filtrée X . :
. Vins : 1 verre de Sancerre rouge « Reverdy Domaine Poupat (Briare),
Les Bézards - 45290 BOISMORAND Ducroux », 1 verre de Chablis La Chablisienne Eaux non comprises
A, Tel.:02.38.31.80.01 « Le Finage », Chateldon ou Thonon (0,75cl)
-—= relaisc com ) pour 2 pers. 17, Qrande Rue
teois. 10, rue de PAunoy —&% 45210 FERRIERES-EN-GATINAIS
Menu servi sur réservation hors samedi soir, veilles 45270 Qb]ERS SUR BEZONDE Tel. : 02.38.93.88.31
de jours fériés au diner et jours fériés au déjeuner Tel. : 09.87.41.51.16 Fermé : dimanche soir, lundi, mardi soir
! %Q, el. : 09.87.41.51. 9’i, T ) 3 'S
Quvert tous les jours 9 Ouvert midi et soir du mercredi au dimanche A et mercredi soir 5

Cocktail pétillant
et ses mises en bouche

Cocktail de bienvenue et Le Cocktail Colign:

friandises salées, amuse-bouche et ses mises en bouche Cocktail d'Automne et Bao de

canard confit aux saveurs du Levant

Vol au vent de Saint Jacques, ceuf parfait, creme Foie gras ;:;x..(;ranberries RS Duo de Foie Gras et Joue de Beeuf Confit
de morilles, copeaux de champignons de Paris, PYRSTIG A Homard en raviole, bouillon de canard aux o de Foie uras et Joue de boeu! onilte,
mescﬁm vinaigrette a?ggumes Compotée d ?;%:10522 3‘; Eaasf;iasn du Gatinais, champignons deB«‘ la Ferﬂ.e dbes Charpentiers » du Chutney de potm.l:a:‘r?.n. jeunes pousses
Creres ) - el ignon Mirabeau Filet Mi de Cochon Ibéri
Duo de homard bleu/gambas, purée de céleri et P : . esesee tlet Mignon de Lochon Jberique
pomme Granny Smith, Paccheri, girolles, sauce MEdallla?& g?rgﬁggf’s?lﬂg Sgrzgéaglf g_aacl;ﬂ rouge L’association du canard et du homard en bisque Rizotto égr;gétf :&iﬁ;}gﬁ Mngflestaes bois
al'Armoricaine T eennee crémeuse Monalisa croustillante des « Terres du sauce geniévre et Pognarin ’
Nougat de chéure et ses crofitons, ffa hettis Panna Cotta au chévre f{rais, é:rumble aux figues, ,/j‘s\\w Gétinais » et caviar Avruga coeene
de courgette croquante au vinaigre de Miel du tomates confites, Roquette M=\ F é""' . Chévre Sainte Maure, pain d'épices et Miel du i
Gatinais, compotée de figue sevees romages de nos provinces Gatinais, Graines de pollen
eosens Paris-Brest revisité, glace au lait d'amande X oo ceseee P N
Forét noire « revisitée », ganache chocolat blanc Notre version du citron, crémeux au yuzu et Chariot des Douceurs i
au kirch, mousse au chocolat, cerises amarena, i i sorbet minute de basilic, Crumble aux dragées de 2 ceseee u F
gelée de fraise des bois-basilic la « Confiserie de Medicis » rx Café et mignardises
ssseee = Vi fil d . ssseee Dtuites Casinirs ceosse
Café et ses mignardises blanc verre dlg SC%L{eS dg énaesrélégne «Uby », Café et douceurs sucrées ° “ Vins: 1 Bt pour 2 pers.
" feseee " Menetou-Salon rouge « La Croix » Sas Chavet coseee Saumur rouge ou Bourgogne Blanc «Camu
IXH;(SO 1s IlGBl;t (Pzgﬁ; le rri)?;SBIaBrlxacrf D grgtegxoieet Fau pla%e et pétillante Vins a discrétion : Blanc : Petit Chablis A.0.C. . Eaux mir?égiles ‘ ’
Febure ou Rouge : Touraine AOP « Lunelus » 32, Bld de la République 2%jbléggé:%gbg%%%eoh—gﬁrallgfe%? '(a:ie%gg 0 P
Dom. Pierre Angier, Eaux : 1 Bt 100 cl plate i 1 15230 CHATILLON-COLIGNY plate ou gazeu 74, avenue du Général de Gaulle
ou gazeuse pour 2 pers. istnntnst Tél. : 02.38.92.56.42 Le Cheval Blanc -1 rue de la Prairie de I'Etang . 45200 MONTARGIS
—é 8, Grande Rue - 45260 LORRIS www.restaurant-chatillon-coligny.fr B 45210 FERR]ERES'EN'GATINMS el Te{. :10.2'38'85{04:69
Tel. : 02.38.94.83.55 % Quvert du mardi midi au dimanche midi, % Tél. : 02.38.96.53.12 % www.lagloire-montargis.com %
Ouvert du mardi midi au dimanche midi (Y jeudi, vendredi et samedi soir (5 Ouvert tous les jours, midi et soir bu Fermé mardi et mercredi &

Cocktail pétillant a la Poire d'Olivet
et crémeux de butternut & la chair de crabe
cossen

Cocktail pétillant
noix de coco et poire bio
romesquis de Cheévre Bio de Girolles au

Kir maison pétillant
4 la mre, amuse-bouches

seseee

Miel du Gétinais & Crémeux Cepes sur son Sablé Noix de Coquilles Saint-Jacques, . Déclinaison de Foie Gras de Canard :
seseee & 1 tin E calope de Foie Gras poélée angchamplgnons’ )
. . . . . creme de jangoustines, | . Ballotine de Foie Gras au Cognac et a I'’Armagnac, Pépites
Le Noix de Saint Jacques snackée au Robatayaki, Potimarron réti au jus d’oranges et poivre de Timut de Foie Gras  la créme de fruits rouges
Cappuccino de courge locale, Ecume de coquillage eseses esosee w
. seseee . _ Tournedos de filet de boeuf aux girolles B Filet de beeuf roti au beurre d'herbe, el =

P Le Wellington de volaille de Luteau, champignons Créme de foie gras, gratin dauphinois au Comté Beignet d'emmental, sauce au poivre de Kampot =)=

='I truffes, céleri local, jus corsé et legumes bio de saison et trilogie de legumes °=

E' La Tome de vaal.e. :ux fleurs, figue, 5 Brie de Meaux, Saintequure de Tourqine, Comté Duo de fromag inés et salade —

£ " P il Lermam mesclun et vinaigrette de noix =] N (=)
-E‘E coulis de vinaigre E.f il cecene .lcl o Variations autour du chocolat, de la noisette et des agrumes : =
— . eeeee ) Y s Biscuit praliné aux noisettes torréfiées, rieans Biscuit chocolaté aux agrumes )

(=] La Poire de Chevannes, Chocolat 70% Bio, ganache chocolat blanc au miel du Gatinais Ganaches montées et gel au citron Kalamansi a.
Ll X Vanille Bourbon, Noisette Bio Compotée de coing 2 la vanille, sorbet a la poire Crémeux chocolat liegeois et noisettes caramélisées Sorbet Sl
- SE sessee En partenariat avec Dorée Cacao mandarine el citron Kalamansi (=

[} LExpresso Bio Arabica Grand Cru a8 | seseee Café et sa truffe au whisk =T
6 - Tablette Chocolatée Dorée Cacao = Café et ses mignardises coscee Y —
soseee X seseee X Vin : 1 Bouteille de Saumur Champigny et

Vins a discrétion Le Reuilly Blanc AOP, Vlnssz,t)/alf,ncay/ﬁl?ct k(ﬁlla%ct et rouge Dorr;ame eau minérale (1/2 Bouteille pour 2 pers)
NG i ébastien Vaillan our 2 pers.
Le Saint Nicolas de BOUTS?Ull Rouge AOC P R P ’ Parc de Loisirs - Rue du Gué aux Biches
«Hacse | Fay Plate et Pétillante 57, rue Jean Jaures _ 45120 CHALETTE-SUR-LOING
44, rue Jean Jaurés - 45200 MONTARGIS el (15200 MONTARGIS, (&) At T, : 02.38.94.75.46
Tel. : 02.38.89.07.57 €l. : 1£.98.99.99. - Ouvert du mardi midi au dimanche midi &

3 . % )

Fermé dimanche et lundi P Fermé dimanche soir et lundi (A vendredi soir et samedi soit S

G Pour tous renseignements : OFFICE DE TOURISME DE L' AGGLOMERATION DE MONTARGIS I\MEONTARGIS

ontargoise
i Tél. : 02 38 98 00 87 - E-mail : contact@tourisme-montargis.fr - www.tourisme-montargis.fr IV Asctoveranon

Ces prix s’entendent taxes et services compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. * Les restaurateurs remettront a leur client un bulletin de participation a Iissue du repas.

Imprimerie Leloup a Villemandeur.
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UN REPAS POUR DEUX PERSONNES SERA OFFERT PAR CHAQUE RESTAURATEUR APRES TIRAGE AU SORT”

CHAMPAGNE

Philippe HAUMON:

Lefort & FllS

5C DDId o FAIRE VIVR

LES EXPERTS DE L'OR

Fournitures générales pour Boulangeries
Patisseries et Métiers d'alimentation
6, rue Nobel - ZI - 45700 Villemandeur
Tél. : 02 38 93 39 87
contact@lefortetfils.com

Bourses aux collections

VI LLE IUIAI ID E UI ‘ PAS DE RESERVATION : emplacement attribué dés votre arrivée a partir de 6hi
S 'S N : empla s votre a 0
i

Comité des Fétes

; de Villemandeur
@ Brasserie et restauration sur place Tél' . 06 02 36 82 83

Au ceeur. du inais, notez ce grandyrendez-vous d'automne VIDE-GRENIERS - BROCANTE - ANTIQUITES

pres de Montargis (45) M

Dimanche 4 Octobre

GRANDE FETE Entrée gratuite : 8h a 18h . .
D’AUTOMNE DU GATINAIS ‘ Grande tombola - De nombreux lots & gagner - 2 e ficket ‘ cdfvillemandeur@hotmail.fr
: L:Loup 99, LES EQUIPES DES AGENCES DE MONTARGIS, |
imprimerie : AM CHALETTE SUR LOING ='|P'l LEMANDEUR|
_ SONT LA POUR VOUS ACCOMPAGNER ET POUR
L'IMPRESSION SUR TOUS VOS SUPPORTS . 1 DNSEILLER DANS VOS PROJETS
Qualité, réactivité et savoir-faire au service de vos projets.
.02 38 85 06 49 37, rue Renée de France
< pao@imprimerieleloup.fr ) www.imprimerieleloup.fr ..Mﬁ'IN.T.;Mi.G.!S . w
@ 6, rue Edouard Branly - 45700 Villemandeur SERVICE LOCATION T

(=rossivie en viande

PR
Fromage de chévre & j el . Plomberie + Chauffage
06 955532 28 Eeti 07 (YR 2/ ANGT - Dépannage - Entretien ‘
1 17 chemin de la fosse g e Findirect de Ramix = Energie renouvelable

45270 NESPLOY

02 38 90 18 02 | 06 98 20 27 01

N/

JONTARGIS
FA AGGLOMERATION

35 rue Renée de France - 45200 MONTARGIS
02.38.98.00.87 / contact @tourisme-montargis.fr
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cialités
de notrs Office. de Tourisme B

L’Office de Tourisme de I’AME et tous les restaurateurs qui participent a cette 39 édition du Mois de la Gastronomie
apportent leur soutien a leurs collégues du restaurant I’Antre Nous suite au sinistre qu’ils ont subi.
Blsorerion Pour tous renseignements : OFFICE DE TOURISME DE L'AGGLOMERATION DE MONTARGIS .. /|ONTARGIS

B , . . . . . GGLOI
Tél. : 02 38 98 00 87 - E-mail : contact@tourisme-montargis.fr - www.tourisme-montargis.fr oo

A

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération. * Les restaurateurs remettront a leur client un bulletin de participation a I'issue du repas.
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