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Samedi 5 avril de 10 h à 19 h
Dimanche 6 avril de 10 h à 18 h
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TOYOTA BERNIER PITHIVIERS
13 route de la Garenne, 45300 Pithiviers-le-Vieil
02 38 32 07 40

GAMME HYBRIDE  RECHARGEABLE TOYOTA
L’ÉLECTRIQUE AU QUOTIDIEN,
L’HYBRIDE SI BESOIN.

TOYOTA C-HR HYBRIDE 
RECHARGEABLE

RAV4 HYBRIDE 
RECHARGEABLE

PRIUS HYBRIDE 
RECHARGEABLE

A
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B

22g  CO2/kmA

C
D
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F
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B

20g  CO2/km A

C
D
E
F
G

B

16g  CO2/km

Gamme Hybride Rechargeable : consommations mixtes combinées (L/100 km) et émissions de CO₂ combinées (g/km) selon norme WLTP : de 0,5 à 5,1 et de 11 à 116. 
*Économies carburant par rapport à un modèle hybride équivalent. Étude interne 2024, détails sur Toyota.fr.

Au quotidien, prenez les transports en commun. #SeDéplacerMoinsPolluer
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de liberté, de plaisir.d’économies*,

INTERMARCHÉ EUROREPAR

Lot 1 :  1 vol en montgolfi ère pour 1 personne avec Air PEGASUS Montgolfi ères
 Champagne et certifi cat de vol à l’atterrissage.

Lots 2 et 3 : 1 soirée pour 2 personnes au B’GO CABARET by Le Diamant Bleu
  Spectacle Mascarade avec champagne & gourmandises.

Lot 4 : 1 journée «Escapade Chablisienne» pour 1 personne par les VOYAGES FRAIZY
 Visite guidée de Chablis, déjeuner au Bistrot Grand Crus,
 Visite et dégustation au Musée Vinéa, balade en petit train.

Lots 5, 6 et 7 : 1 vol Découverte/ Baptême de l’air à l’AERO-CLUB du PITHIVERAIS
 Vol seul ou accompagné(e) d’une ou deux personnes de son choix.

Lots 8 à 10 : 1 session karting pour 1 personne à SOLOGNE KARTING – Salbris (41300).

Lot 11 à  14 : 1 aller-retour  train touristique + visite du musée pour 1 personne
 Au Musée des transports de Pithiviers.

& de nombreux autr�  l� s…
Où acheter les tickets de tombola ?

Offi ce de Tourisme du Grand Pithiverais - 1 mail Ouest - PITHIVIERS

Renseignements : 06.02.15.20.14

Tombola au profi t de

Scannez et
découvrez 

R’EVE d’enfants
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TIRAGE SUR LE SALON  
DIMANCHE 6 AVRIL À 17H



Vins & Gastronomie
Salon des

Samedi 5 & Dimanche 6 avril 2025 - Gymnase - Pithiviers-le-Vieil
    Salon vins & Gastronomie Pithiviers - www.salonvinsgastronomiepithiviers.fr    

Les  exposants
Dans une ambiance chaleureuse et festive, venez rencontrer des 
vignerons passionnés, découvrir une variété de produits régionaux, 
du fromage à la charcuterie en passant par des douceurs sucrées…
(producteurs de viande bovine, d’huîtres, safran, canard…)
et participer à des dégustations commentées !

Œnologie
WINES & COGNACS SHOW  par Stéphane BONNEROT
Espace ludique : samedi de 14 h à 19 h
                             dimanche de 10 h à 12 h 30 - 14 h à 18 h

Les Savants Fous
Atelier gratuit pour les enfants sur le thème
de « Nutriments délirants »
Espace ludique : samedi de 14 h à 18 h 30
                             dimanche de 10 h à 12 h 30 - 14 h à 18 h

Tout au long de la journée
Animation par Alexandre DUFOUR
Tirages sur billets d’entrée + Quiz avec lots

Trouvez le poids du panier garni
2€ le ticket - 1 panier par jour
Résultats : samedi à 18 h et dimanche à 17 h
au profi t des Ecoles de Pithiviers-le-Vieil (APEI)

Repas
sur

place
samedi & dimanche midi

animés par

l’œnologue
Stéphane Bonnerot

Réservation
à l’offi ce de Tourisme 
du Grand Pithiverais

02 38 30 50 02

Menus à découvrir
sur Facebook et 

sur le site.

Collecte de bouchons de liège
Dans le but de contribuer à l’action menée par l’association FRANCE CANCER,
venez nombreux déposer vos bouchons de liège.
Une grande bassine en zinc est prévue à cet effet à l’entrée du salon.



LE SAVIEZ-VOUS ?

Le PINEAU DES CHARENTES,
cousin décomplexé du Cognac

Le Pineau des Charentes est produit en Charente et Charente Maritime, sur les mêmes terres que le cognac. On ne peut produire du pineau que si 
l’on produit aussi du cognac ! Jus de raisin et eau-de-vie doivent obligatoirement provenir des vignes d’un même propriétaire.
Il est le premier vin de liqueur français à avoir obtenu un AOC en 1945.
Sur les 4 200 vignerons producteurs de cognac, 600 d’entre eux élaborent également du pineau. 

Fabrication du Pineau
Le pineau est obtenu par l’assemblage de ¾ de moût de raisin et ¼  de cognac. Ce ratio créé à 17°C, sera vieilli en fût de chêne. Cette opération que 
l’on appelle « le mutage », consiste littéralement à « rendre le moût muet »en bloquant l’action des levures par l’ajout d’eau-de-vie. 
Les macérations doivent se faire dans la précipitation : de 24 à 36 heures pendant lesquelles, couleur et texture 
vont être  extraites des peaux avant que la fermentation alcoolique ne soit cristallisée.
Certains vignerons, cherchant un autre profi l au pineau, vont patienter un peu plus, jusqu’à convertir un ou deux
 degrés du moût. Cela en change le profi l et lui fait gagner en complexité et en fi nesse. Le cognac choisi 
pour le mutage, jeune d’un an, se doit d’être assez  fi n pour se fondre gracieusement au jus, avant qu’ils ne 
vieillissent ensemble. 

Il existe une multitude de styles au pineau des Charentes, qui peut être blanc (60%) aux saveurs de 
miel et d’épices, tandis que le rouge est plus fruité, constitué d’une diversité de cépages.
Principalement, pour les blancs l’ugni blanc, la folle blanche, le colombard et le sémillon;
pour les rouges le merlot, le cabernet sauvignon et le cabernet franc. Selon leur couleur, ils vont devoir
patienter de 12 à 18 mois. Les mentions « vieux » ou «très vieux » peuvent apparaître et indiquent 
un vieillissement sous bois poussé respectivement à 5 ou 10 ans au minimum.
Au bout d’un an ou deux en fonction de la capacité de garde du millésime les pineaux sont orientés pour 
élaborer des pineaux vieux et extra vieux car les jus sont très structurés.
Ces catégories spéciales représentent moins de 10% de l’AOC.
Contrairement au cognac, très majoritairement exporté, la consommation de pineau sort peu de nos 
frontières. La consommation de pineau peut se faire de façon traditionnelle, mais on l’aime aussi sous 
forme de cocktail ou pour parfumer une sauce !

Le vignoble Charentes-Cognac, 4e région viticole française, superfi cie de plus de 
80 385 ha avec 92,7% destiné à l’AOC cognac, est localisé sur les deux départements de 
Charente et Charente-Maritime. Il est principalement connu pour son eau-de-vie, le 
cognac, mais produit également des vins de pays d’appellation « Vin de Pays Charentais », 
disposant d’une IGP, blanc sec, rosé ou rouge fruités, ces vins se marient à merveille avec les 
spécialités de fruits de mer et les produits du terroir.
La conjonction des deux produisant également une  mistelle « le Pineau des Charentes ».

Les macérations doivent se faire dans la précipitation : de 24 à 36 heures pendant lesquelles, couleur et texture 
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Quand on évoque la Charente et la Charente Maritime, 
viennent à l’esprit de tout épicurien  le Cognac et le Pineau, 
intimement liés à ce territoire et fruits d’un savoir-faire ancestral.

 Les plus grandes découvertes sont le fruit d’un acte fortuit. 
C’est le cas du pineau des Charentes !

« La légende relate qu’en 1589 un vigneron nommé Pineau mélangea par 
mégarde le moût de raisins, tout juste vendangés, à un fond de cognac oublié dans 

une barrique, donnant vie quelques années plus tard au vin de liqueur charentais».



         PITHIVIERS FONDANT
Ets BADAIRE 
Dominique BADAIRE 
45480 GRENEVILLE en BEAUCE
02 38 39 97 03

         Fromage de PITHIVIERS
au foin, cendré, au poivre, à la sauge

         SAFRAN des TEMPLIERS
safran & produits safranés 
Maxime BUIZARD
45340 EGRY
06 19 68 41 69

         AUX DELICES D’ERIC
Pains, viennoiseries, snacking…
Eric GRAÇA 
45300 PITHIVIERS le VIEIL
02 38 30 08 30

         BRASSERIE DES CARNUTES
Bière Artisanale 
Johan THIERRY
45170 NEUVILLES AUX BOIS
06 17 66 30 24

         DOUILLET APICULTURE
Miel & Pain d’épices 
Nicolas DOUILLET
45300 YEVRE le CHATEL
02 38 34 69 23

         MAISON BRAAT
Charcuterie Artisanale 
Evelyne & Sébastien BRAAT
45300 PITHIVIERS
02 38 30 02 99

         LE CANARD CHEZ DEGERT
Foie gras frais, magret frais,
Rillettes, confi ts……
Eric DEGERT
40180 CLERMONT
05 58 55 33 04

         FROMAGE D’AUVERGNE
St Nectaire, Cantal, Salers 
Thibaut GILARD
63430 PONT CHÂTEAU
06 64 32 52 80

         LES MERVEILLES DE CATHERINE
Confi tures Artisanales 
Catherine THOMAS
45370 MAREAU AUX PRES
06 62 07 51 89

         VANILLE BOURBON ÎLE DE LA     
REUNION
vanille de la Réunion, épices, 
Dany BLOT
41350 MONTLIVAULT
06 85 90 86 59

         HUILERIE LALUQUE
Huile colza, condiments-tartinades
Marie Thé & Christophe LALUQUE
45480 – IZY
06 82 12 19 35

         FROMAGE & CHARCUTERIE CORSE
Produits de Corse – Franck
59160 LOMME
06 50 65 91 67

         SOUS LE SOLEIL
Olives, tapenades, huile d’olives 
Denis LEROY
22100 QUEVERT
06 61 53 32 90

         FERME COUTANT AND COW
Producteur Viande bœuf & conserves
Fabrice & Sonia COUTANT
79700 MAULEON
07 80 57 36 67

         CHATAIGNES GOURMANDES
Producteur de châtaignes 
Denis BOURGIN
24360 VARAIGNES
06 03 76 49 79

         HUITRES DE FOURAS
Ostréiculteur 
Famille MORIN 
17340 CHATELAILLON
06 70 11 31 09

         MADAME CHOCOREVE
Fabrication artisanale de chocolats 
Christelle GUITARD
77760 BOULANCOURT
07 88 47 26 64

         CIDRE & CALVADOS 
PIEDNOIR & FILS
Cidre, Calvados, poiré, 
Jus de pomme, vinaigre
Ambroise PIEDNOIR
14140 NOTRE DAME DE COURSON
02 31 32 30 15

         CAFE BORA
Café, boissons exotiques, tisanes
Danie MATCHIM
28310 TOURY
06 52 87 74 98

PRODUITS du TERROIR

DIVERS

Salon Vins & Gastronomie Pithiviers - www.salonvinsgastronomiepithiviers.fr
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         LA CAVE DE LULUD
Whisky, Gin, Vodka, Armagnac 
Ludovic TIHI
33990 St VIVIEN DU MEDOC
06 12 64 35 79

         FLOWINE  BIO
Vins  Argentins
Clément DE MOULINS & Bastien ANGOT
45300 DADONVILLE
06 81 97 61 81
contact@fl owine.fr

         BILLEBOIS
Artisan ébéniste
Cyril ROGOLA
45390 GRANGERMONT
06 08 52 59 32

         APEI
ECOLE PITHIVIERS LE VIEIL
- Ventes tickets tombola
- Trouvez le poids du panier garni.

         OFFICE DE TOURISME DU 
GRAND PITHIVERAIS
1 mail Ouest
45300 – PITHIVIERS
02 38 30 50 02

         LES CHAIS GRENEVILLOIS
Traiteur – Repas Salon
Christelle BADAIRE
& Dominique BADAIRE
45480 – GRENEVILLE EN BEAUCE
02 38 39 97 03

NUMÉRO
DU STAND

SUR 
LE SALON

NOS EXPOSANTS GASTRONOMIE ET AUTRES 



LOIRE
         ORLEANS - ORLEANS-CLERY
Clos Saint Fiacre
Hubert & Bénédicte MONTIGNY-PIEL
45370 MAREAU aux PRES
02 38 45 61 55

         CHEVERNY
Vignoble TEVENOT 
Daniel & Vincent  TEVENOT
41120 CANDE sur BEUVERON
02 54 79 44 24

         VOUVRAY 
Chai du GRAND VAUDASNIERE
Jean Pierre & Françoise PERAULT
37210 ROCHECORBON
02 47 29 16 39

         Vins du PITHIVERAIS
Domaine Anne BLECHET
45480 JOUY EN PITHIVERAIS
06 13 22 20 72

         CHATEAUMEILLANT
Domaine Olivier BELOUET
Olivier BELOUET
18370 CHATEAUMEILLANT
06 73 04 61 58

         ST NICOLAS de BOURGUEIL
Vignoble de la RODAIE  
Claudine COUSSEAU-BOIREAU
37140 ST NICOLAS de BOURGUEIL
02 47 97 84 62

         CHINON
Domaine du TILLOU
Arnaud FLORENT
37220 PANZOULT
06 58 11 36 06

         ANJOU
Domaine de la TOUCHE BLANCHE
Ronan ROCHAIS
49540 MARTIGNE-BRIAND
02 41 38 02 25

         CÔTEAUX DU GIENNOIS
Domaine POUPAT & Fils
Philippe, Xavier & Damien POUPAT
45250 BRIARE
02 38 31 39 76

         POUILLY  FUME
EARL Dominique BIERE 
Arnaud GUILLARDEL
58150 ST MARTIN sur NOHAIN
06 83 32 51 23

CHARENTES
         PINEAU-COGNAC-VIN CHARENTAIS 
Vignoble FEVRIER
Emmanuel FEVRIER
17490 MACQUEVILLE
05 46 26 63 93

BORDEAUX
         BLAYE-CÔTE DE BORDEAUX
Château HAUT LA VALETTE
Cédric BERGERON
33390 CARS
06 21 83 05 90

         MEDOC 
Château L’ECRIN de COULEYS
David REBES
33340 BEGEDAN
06 74 28 42 25

         ST EMILION
Château CLEMENT   
Guillaume CLEMENCEAU
33890 JUILLAC
05 57 40 51 06

         GRAVE DE VAYRES
Vignobles DEGAS
Eugenie
33750 ST GERMAIN DU PUCH
05 57 24 02 44

SUD OUEST
         CAHORS
Château COMBARIEU
Delphine COMBARIEU
46090 TREPOUX-RASSIELS
05 65 35 41 96

         GAILLAC
Domaine de LAMOTHE     
Véronique AUREL
81140  ST CECILE du CAYROU
05 63 33 10 84

         PECHARMANT - BERGERAC
Clos LES CÔTES
Sylvain DEFFIEUX
24100 BERGERAC
06 23 56 10 56

CHAMPAGNE
         CHAMPAGNE
Pascal  WALCZAK
Sébastien WALCZAK       
10340 LES  RICEYS
03 25 29 39 85
                                

LANGUEDOC ROUSSILLON
         VINS DU PAYS D’OC
Domaine DE VEDILHAN FAYET 
Camille FARRET
11120 MOUSSAN
07 85 59 81 01

          Côte du Roussillon, Muscat Rivesaltes
Domaine PONS GRALET
Christian Gralet - Galdric BAREIL
66310 ESTAGEL
04 68 57 23 83

ALSACE
         VINS D’ALSACE  JOSEPH GSELL
Julien & Nathalie GSELL
68500 ORSCHWIHR
03 89 76 95 11

         VINS & CREMANT D’ALSACE
Domaine Philippe HEITZ
Philippe HEITZ
67120 MOLSHEIM
03 88 38 25 38

BEAUJOLAIS
         BEAUJOLAIS - REGNE - MORGON
Domaine Frédéric LAISSUS
Frédéric LAISSUS
69430 REGNE-DURETTE
06 81 59 37 64

BOURGOGNE
         CÔTE D’AUXERRE - CHABLIS
Domaine SAINT PANCRÂCE  
Xavier & Isabelle JULIEN
89000 AUXERRE
06 12 37 44 63

         Fixin, Gevre-Chambertin, Marsannay
Domaine Philippe ROBERT & Fils 
Philippe & Johann ROBERT
21160 COUCHEY
06 74 39 38 72

CÔTES DU RHÔNE
         CÔTE du RHÔNE
Domaine LEPLAN VERMEERSCH
Ann VERMEERSCH
26790 SUZE LA ROUSSE
06 67 47 04 39

www.salonvinsgastronomiepithiviers.fr
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Salon Vins & Gastronomie Pithiviers - www.salonvinsgastronomiepithiviers.fr

Pithiviers-le-Vieil

1. Demi bouteille - 0,375 L
2. Bouteille - 0,75 L
3. Magnum - 1,5 L = 2 bouteilles
4. Double magnum : 3 L = 4 bouteilles
5. Jéroboam - 4,5 L = 6 bouteilles
6. Impériale - 6 L = 8 bouteilles
7. Balthazar - 12 L = 16 bouteilles
8. Nabuchodonozor - 15 L = 20 bouteilles
9. Melchior - 18 L = 24 bouteilles
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NOS EXPOSANTS VIGNERONS 



27, rue de la Couronne - PITHIVIERS - 02 38 30 15 32
WWW.INSTITUTOPALINE.COM. 

SON • LUMIÈRE • VIDÉO • STRUCTURE

6 MAIL EST - 45300 PITHIVIERS - 02 38 33 16 59

La Cordonnerie Beaunoise

• Clés
• Tampons
• Cartes de visites
• Plaques d’immatriculation
• Petites imprimeries
• etc...

Route de Boiscommun - C.C Super U
45340 BEAUNE LA ROLANDE

Tél. 02 18 13 22 87

LE DISQUE BLEU
BAR / PRESSE / FDJ

58, Faubourg du Gâtinais - 45300 PITHIVIERS - Tél. 02 38 30 02 53
disque.bleu@orange.fr

Ouvert du lundi au samedi
de 7 h à 19 h 30

Dimanche de 8 h 30 à 12 h
FERMÉ le mercredi

ATOUCOIF
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POMPES FUNÈBRES ET MARBRERIE

24h/24
7 jours/7

• Pompes funèbres
• Monuments funéraires
• Marbrerie
• Caveaux
• Contrat obsèques
• Gravures
• Fleurs et ornements
• Tous travaux de cimetières

• ANGERVILLE - TÉL. 01 64 95 20 42
19, rue de Dourdan - lpinturier@wanadoo.fr
• PITHIVIERS - TÉL. 02 38 30 03 29
16, rue Serge Degrégny - lpinturier@wanadoo.fr
• TOURY - TÉL. 02 37 84 96 55
99, rue Nationale - laurentpinturiertoury@outlook.fr

TRAITEUR • CAVISTE

SARL BADAIRE

Tôlerie - Marbre
Peinture : auto & moto

Pare-Brise : neuf & réparation

Tél. 02 38 30 15 28 / Fax 02 38 30 83 15
20 Mail Ouest - 45300 PITHIVIERS

carrosseriemail@orange.fr

Centre Leclerc
45300 PITHIVIERS
45330 MALESHERBES
Tél. 02 38 32 84 66
clopendshop@orange.fr

Ne fumez plus

VAPOTEZ
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‘‘ Entre Beauce
& Gâtinais ‘’

SALLE N° 53

Salon Vins & Gastronomie Pithiviers - www.salonvinsgastronomiepithiviers.fr

Plein de surprises vous y attendent !...
Le Pithiviers sous toutes ses formes :

                                                                       

Œnologie
Stéphane BONNEROT,  WinebySteph, vous propose
« WINES & COGNACS SHOW »
Tout au long du salon, Stéphane BONNEROT, animera 4 ateliers 
oenologiques  autour des Vins et des Cognacs présents sur le 
salon. Venez vivre des expériences interactives, drôles, ludiques 
et instructives sur le monde du vin et des spiritueux ! 
Espace ludique : samedi de 14 h à 19 h
              dimanche de 10 h à 12 h 30 - 14 h à 18 h.

A gagner : de nombreux cadeaux li�  au vin.

Les Savants Fous (Atelier ludique gratuit pour les enfants).

Pendant votre visite sur le salon pour vous permettre de profi ter 
et de déguster en toute quiétude, le Professeur Oups sera là pour 
émerveiller les enfants avec de nouvelles expériences !

Cette année au programme  « Nutriments délirants » le Professeur 
Oups recevra les enfants dans son laboratoire et leurs fera découvrir 
des expériences amusantes utilisant des aliments : des aliments à 
préparer, à déguster…  ou surtout pas (expériences chimiques) !
Espace ludique : samedi : 14 h à 19 h 
              dimanche : 10 h à 12 h 30 - 14 h à 18 h.

Barbe à Papa pour les enfants 
Demandez votre ticket au Professeur Oups, allez chercher 
une Barbe à Papa et repartez en la dégustant !
- Samedi 14 h à 19 h
- Dimanche 10 h à 12 h 30 - 14 h à 18 h.

fondant feuill� é au foin

www.winebysteph.com

fondant



PITHIVIERS 02.38.30.08.87

POÊLES

CHEMINÉES

CUISINES

SALLES DE BAINRoute de Toury
45300 PITHIVIERS LE VIEIL

Tél. 02 38 40 01 00 - wwwpavisol-confort

06 67 52 80 94

PITHIVIERS
33, PLACE DU MARTROI - 45300 PITHIVIERS

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

02 38 30 26 35 - contact@you-sauvetre.fr
RD 927 - Le Moulin de Pierre 45300 PITHIVIERS-LE-VIEIL

MALARD & Fils
PITHIVIERS

22, rue de la Couronne - 45300 PITHIVIERS - Tél. 02 38 30 50 82

BUNGALOW - CONTAINER DE STOCKAGE
SANITAIRE AUTONOME, RACCORDABLE ET SÈCHE

ABRI ROULANT - CLÔTURE MOBILE

Tél. 02 38 39 88 67 www.locmodul.com 

My Beauty
Parfumerie - Institut
23, Place du Martroi

45300 Pithiviers
02 18 13 17 51

Stéphanie & Ludivine

Facebook : My Beauty Pithiviers

Véhicules de tourisme
Utilitaires - 4 x 4

Camping cars
Hybrides - GPL

Prenez rdv sur :
www.plv-controle-technique.fr

Rue de la Garenne - ZAC des Morailles
PITHIVIERS-LE-VIEIL

02 38 39 92 04
Mail : plv.controle@orange.fr

33, RUE AMIRAL GOURDON - 45300 PITHIVIERS

REMERCIE TOUS LES SPONSORS
POUR LEUR SOUTIEN

8, faubourg d’Orléans
45300 PITHIVIERS

02 38 34 94 89

GARAGE ECE AUTOMOBILE
Réparation multimarques Auto/Moto

Fernandes Da Silva Eddy
eceautomobile@outlook.fr

22, rue de verrines - 45300 Bouzonville aux Bois
07 85 79 11 39 - 02 38 06 48 77

V. et L. BALLANSAT
Optique et Audition

NEUVILLE-AUX-BOIS 45170
PITHIVIERS 45300
02 38 30 04 84
pithiviers@optic2000.com



L’objectif de R’EVE d’enfants est de permettre à des enfants at-
teints de cancer de vivre quelques jours d’évasion loin de leur 
quotidien.

Grâce aux diverses actions menées par et pour R’EVE d’enfants, 
grâce à votre générosité et vos dons, les fonds récoltés ont permis, 
d’organiser et réaliser :

Renseignements : 06 02 15 20 14 // revedenfants.pithiviers@gmail.com //        R’EVE d’enfants // revedenfants.pithiviers@gmail.com //        R’EVE d’enfants

Ventes au profi t de l’association :
Timbres poste, carnets collectors, photos, 

cartes postales,
rosiers R’EVE d’enfants, boîtes de bonbons, gobelets...

Découvrez la page
R’EVE d’enfants sur le site
www.salonvinsgastronomiepithiviers.fr

Survol de Fort Boyard
Survol de Fort Boyard

Rencontre avec Passe Muraille

A l’abordage de Fort Boyard

grâce à votre générosité et vos dons, les fonds récoltés ont permis, 

Rencontre de Big Boo

Au  Château de Mélusine

Dans l’antre du Père 
Fouras Les foulées d’or

 en 2024 :

- 25 & 26 mai : 3 enfants, Ronny 7ans de Rochefort, Gabin 8 ans de Tours, et Rayan 
13 ans d’Artenay ont pu découvrir le Fort Boyard !
 Samedi mai 25 mai 8h : direction de l’héliport de la Rochelle où nous étions attendus 
par Fred pilote de Héliberté afi n de découvrir le fort vu du ciel ! Moment magique !
Retour sur Fouras à 11h, déjeuner à l’Océan restaurant à la Pointe de la Fumée où nous 
étions attendus à 14h pour embarquer  à la découverte du Fort Boyard ! Quel bonheur 
de pénétrer dans les entrailles du fort, de visiter les lieux, dont les cellules où se dé-
roulent les jeux télévisés !Quel bonheur de voir les enfants heureux ! à notre retour sur 
le continent encore du bonheur, rencontre fortuite de Passe Muraille, puis de Big Boo !
 Dimanche 26 mai : après avoir pris le pont Transbordeur, nous avons pris la direction 
St Jean d’Angle et passé la journée avec au château Mélusine, lieu magique avec parc 
de loisirs médiéval ! 
- 19 au 22 août : 3 enfants et leurs familles ont pu profi ter d’un séjour d’évasion « au 
Pays de Fort Boyard ».
- 25 août : 1re édition des  « Foulées d’Or à Fouras » Prairie du Casino - Pointe de la 
Fumée à Fouras les Bains.
- 29 septembre :  2e édition des « Foulées d’Or de Léane & Lucie » Gare d Bellebat 
à Pithiviers le Vieil.
- 11 octobre : Gala de Bienfaisance au Château de Chamerolles. La soirée s’est 
terminée par la traditionnelle vente aux enchères  sous le marteau de Maître Matthieu 
Semont.
- 11 décembre : Très belle Journée pour fêter Noël, 10 enfants et quelques parents 
sont venus à l’Aéroclub du Monceau à Pithiviers le Vieil. Baptêmes de l’air, prome-
nades en poneys, spectacle de magie et arrivée du Père Noël en avion...distribution 
de cadeaux...

 Dates à retenir en 2025 :

- 18 au 22 août : « Evasion au Pays de Fort Boyard ».
- 14 septembre : 3e édition des Foulées d’Or de Léane & Lucie »
Gare de Bellebat à Pithiviers le Vieil.
- 10 octobre : Gala de Bienfaisance au Château de Chamerolles »
- 21 au 23 octobre : «  Evasion entre Beauce & Gâtinais » 

 édition des Foulées d’Or de Léane & Lucie »

Gala de Bienfaisance au Château de Chamerolles »

Gala à Chamerolles
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02 38 32 89 0202 38 32 89 02

10-12, rue des Senives - 45300 Pithiviers10-12, rue des Senives - 45300 Pithiviers

CrêperieCrêperie SaladerieSaladerie GrilladesGrillades

La Scala
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Le Relais de la Poste
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5 & 6 avril 2025
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Huilerie LALUQUE
7j/7 Distributeur 24h/24

Produits Loirétains 06 82 12 19 35

IZY - 45 BAZOCHES LES GALLERANDES                

      www.huilerie-laluque.com                    

   
                 


