Marguerite > mozzarella, oignons, olives, origan 8.10€
Romana : mozzarella, anchois, capres, oignons, origan, olives 8.55€
Onientale : pomme de terre, viande hachée, merguez, ceuf, poivrons, ocignons, olives, fromage 10.00 €
(‘Eor@mzz > chorizo, merguez, poivrons, ceuf, oignons, origan, fromage 9.20€
Vésuve : jambon blanc, ceuf, mozzarella, origan, olives, fromage 9.10€
Capn': bleu, brie, chévre, mozzarella, origan, olives 10.10 €
Calzone ouverte ou e - jambon, ceuf, fromage, origan 8.50 € &‘MS
Jambon cru : pomme de terre, ceuf, jambon cru, origan, fromage 11.60 €
Baréze : jambon, champignons, fromage, origan 9.40 € FO“‘;‘ crértne
P . ; ou tomate
fBoIbgmuse > viande hachée, persillade, fromage, origan, olives 9.50 € 165€
Paysanne : pomme de terre, lardons, champignons, oignons, Fromage, olives, origan 9.90 €
Escm:gntiérz: épinards, escargots, beurre persillé, chévre, oignons, fromage, origan 13.90 € Viande
Thon : pomme de terre, thon, oignons, poivrons, olives, origan, fromage 9.90 € ou poulet
Poulet : pomme de terre, poulet, oignens, champignons, poivrons, fromage, origan 9.90 € 1.90¢€
Dinde Hallal: pomme de terre, dinde Hallal, oignons, poivrons, origan, fromage 11.30 € -
Ingrédients
supplémentaires
- . ) : 135€
Saint Jacques : saint jacques, crevettes, champignons, oignons, fromage 14.70€
Chévre et miel : chévre, lardons, oignons, miel, noix, fromage 10.10 € CEuf
SuJOum > pomme de terre, magrets fumés, lardons, gésiers, oignons, fromage 11.80 € 085€
Q{p@q‘ort > jambon blanc, roquefort, oignons, noix, fromage 13.30 €
Sawya.rdé > pomme de terre, lardons, oignons, reblochon, fromage, origan 10.90 €
La _C_._ﬁ_’_t_i: pomme de terre, oignons, lardons, maroilles, fromage 11.30 €
Q-‘ﬁzmmr:guscﬁe I oignons, cumin, lardons, fromage 865€
Oslo : saumon fumé maison, oignons, fromage, origan 11.80 €
Chévre : bache de chévre, fromage, origan 9.60 €
Chavignol - crottin de chévre AOC, origan, fromage 1290 €
Saumon et chévre : chévre, saumon, fromage, origan 10.20 €
- gy ==
Filets de rouget rétis aux deux olives 1240 € Bavette de Flanchet 11.30 €
Filet de Sandre au beurre blanc 11.30€ Entrecéte grillée avec sauce (220 g environ) 16.50 €
Poélée de Saint Jacques au Noilly Prat 18.50 € Steack tartare fraichement haché 13.90€
Gambas flambées au whisky 18.50 € Sauce au choix :
Cuisses de grenouilles en persillade 16.00 € Poivre, roquefort, fruits rouges 210€
Forestiére, moutarde d'Orléans 210€
T
Notre Menu Ardoise a 23 €
Jambon gruyére 8.80€
Jambon champignons 8.80€ Une entrée au cl'!on(
o Un plat au choix
Garnie frites salade, (4 ceufs) Un dessert au choix
Unigquement week-end et jours fériés
Notre Menu Enfant a 5.20 €
Filets de cailles sauce fruits rouges 13.00€ -
. L s Steak haché ou Nuggets
Ris de veau braisés persillés 18.50 € - . .wgg; ““““
avec frites, riz, pates ou légumes
Andouillette de Jargeau moutarde d'Orléans 10.30 € Qu pizza
Magret de canard sauce au choix 12.40 €

Une glace ou dessert
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Choux d’escargots a la créme d’ail

L'assiette de jambon cru

L'assiette de saumon fumé maison et toasts

Poire alligator gratinée au Chavignol
(Avocat gratiné)

Le buffet de hors d'ceuvre a volonté
(Uniquement la semaing)

Terrine du moment maison
Les 6 escargots
Les 12 escargots

Melon a l'italienne

Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Assortiment de fromage et salade
Fromage blanc nature
Fromage blanc échalotes et fines herbes

Fromage blanc et son coulis de fruits

A\
=

Créme caramel
Mousse au chocolat

Tle flottante

Nougat glacé
Profiteroles au chocolat

Fondant au chaocolat creme anglaise
(4 commander au début du repas)

Carpaccio d'ananas frais au kirsch
Dessert du jour

Tarte Tatin et boule de glace caramel
(& commander au début du repas)

Get 27 ou 31, Bailey’s, southern confort (4 cl)
Cognac, Armagnac, Calvados, poire (2 cl)

10.30 €
7.20€
8.20 €

7.20€

7.70 €

570€
570€
10.80 €

5.00¢€

460€
3.10€
3.60¢€
3.60€

3.40€
3.40¢€
3.40¢€
5.00€
6.20€
520€

5.70€
3.60€
6.70 €

450€
3.50¢€
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Salade Gourmande : 9.30€
(salade, chévre, gésiers, magret, noix, tomate)

Salade du Relais : 8.30€
(salade, thon, ceuf, tomate, mais, avocat, olives)

Salade Mixte : 7.20€
(salade, mais, jambon, gruyére, tomate, ceuf)

Salade Chef : 7.20€
(salade, poulet, gruyére, ceuf, tomate)

Salade de Saint Jacques aux agrumes : 13.40€

(salade, Saint-Jacques, saumon fumé, suprémes d'agrumes)

Salade Périgourdine :

13.40 €

(salade, gésiers, lardons, foie gras, magret fumé, noix manchons,

crodtons, tomate)

Salade de gésiers aux lardons :
(salade, gésiers, lardons, crodtons, tomate)

Salade de crottin de chévre chaud :

(salade, 1 crottin de chévre chaud sur toast, tomate)

7.70€

7.70 €

Les glaces : vanile, fraise, pistache, hum raisins, menthe

chocolat, chocolat noir, caramel fleur de sel, café.

Les sorbets : cassis, framboise, pomme verte, citron

vert, coco, ananas.
1 boule

2 boules

3 boules

Chocolat, café ou caramel liégeois
(vanille, chocolat ou café ou caramel, chantilly)

Banana split

1.85€
3.50¢€
5.15¢€

6.70 €

7.00€

(vanille, chocolat, fraise, chocolat chaud, chantilly)

Champétre
(cassis, pomme, citron vert, chantilly)

Iceberg

(Menthe chocolat, chocolat, Get 27)
Colonel

(citron vert, vodka)

Irish coffee glacé

(café, vanille, whisky, chantilly)
Dame blanche

(vanille, chocolat chaud, chantilly)
Exotique

(framboise, ananas, coco, chantilly)

Gourmandise de 'Ouest
(vanille, chocolat, caramel, chantilly)

6.70 €

7.00€

7.00€

7.00€

6.70 €

6.70 €

700€



