




 

Mada me, Made moiselle, Mons ieur , 
 
V ous  trouverez  dans  ce catalogue nos  diff érents  cocktails  et menus  pour  préparer votre réception. 
 
Nous  pouvons  vous  conseiller  sur  le choix  de nos  pres tations , et pour  cela nous  pouvons  vous  recevoir  en RENDEZ -V OUS 
ou lors  d’un « REPA S -TEST ». Ces  repas- tes t vous  seront f ac turés  45 € par  personne, boissons  compr ises . Et s i nous  con-
c rétisons  votre pres tation, ces  repas-tes t vous  seront off er t pour  2 personnes  ! 
 
Étant à votre écoute, toutes vos ques tions  et sugges tions  retiendront notre attention : nous  personnaliserons nos  serv ices 
et nous nous  adapterons  au mieux  à vos  demandes ! 
 
Dans  les  tar ifs  de nos  cocktails  et de nos  menus , nous  inc luons  : 

  Le personnel de serv ice, (horai res  prés-défi ni es) 

  Les  ar ts  de la table, couver t en inox  « PR ESTIGE », la verrer ie «  ÉLÉGANCE », la porcelaine blanche « RON DE », 

« CARRÉ » et/ou « FEUI LLE » ou f aïence de couleur 

  Le nappage et les  serv iettes en t is su (bl anc  ou i voi re : for fai t), 

  Les  diff érentes  sor tes  de pain pour  le repas ,  
 
Des  frais supplémentaires  peuvent intervenir  dans  cer tains  cas  : cer tains  domaines  et lieux  de carac tère nécess itent des 
matér iels  supplémentaires , ou des  contraintes  par ticulières ( location de matér iels , mise en place de s truc tures  couver tes , 
évacuation des  déchets ...) . 
 
Le déplacement, les  personnels  supplémentaires , l’ins tallat ion la veille ne sont pas  compr is . Ils  seront f ac turés  à l’heure 
(35.00 €/h/personnel)  au départ de notre établissement. 
 
Les  boissons sont en option, vous  avez  la poss ibilité d’appor ter  les  vôtres , Il n’y  a pas  de DROIT DE BOUCHON !  
 
Nous  tenons  à vous  rappeler  que nous  pratiquons  une cuis ine FAITE M AISON,  tradit ionnelle et généreuse !  
 
Nous  vous  souhaitons  une agréable découver te et à très  bientôt ! 
 
Gilles  V as lier  - Traiteur  Événementiel 

Les Délices de Loire  
Catalogue des Douceurs - 2026 



Les Cocktails 

LE BAR  
 

Forfai t Boiss ons Soft  3.00 € 
Eaux m inérales plat es et gazeus e 1 / 4 personnes 

J us de f ru its 1 / 6 pers onnes 
Sodas v ar iés 1 / 6 personnes 

 

Kir  Pé ti lla nt  
2 f lûtes par personne 4.00 € 

 

Cock tai l M ARQUISETTE 
2 f lûtes par personne 7.00 € 

 

Cock tai l LAGON BLEU 
2 f lûtes par personne 7.00 € 

 

FONTAINE « M OJ ITO »   ET/OU « PLANTEUR » 
2 v erres par personne 6.00 € 

 

V I RG I N’ CO CK TA I L POSSI B L E 

LE COCKTAIL ÉTINCELANT 

Asso rt imen t d e 6  can apé s,  ve rrine s et  B rochet te s 
Foi e gr as  et conf itur e de f ig ue, Saumon fumé cr ème d’ aneth 

Œuf de saumon sur mousse de poisson, Fl étan et tar ama 

M ag r et fumé moutar de anci enne, tomate cer ise 

Œuf de cail l e et  tomate sur cr ème de fr omag e de chèvr e 

Vi ande des  Grisons  tomate, Sal akis  j ambon sec 

M ozzar ell a,  tomate poi vr on… 

( LIS TE NO N E X HA USTI V E)  
 

14.90 € / PERS. 

OPTIONS 
•  Navette / Wrap : 0.90 € / pièce 

•  Brochette Chaude : 2.00 € / pièce 

•  Mini-Burger : 2.10 € / pièce 

•  Mini Sandwiche-club : 1.80 € / pièce 

•  Pain nordique 8 pièces : 8.00 € 

•  Pain surprise 48 pièces : 28.80 € 

 

Dans nos prestations des cocktails, la vaisselle, la verrerie, les matériels de buffets, le nappage, les serviettes-cocktails et le personnel 

sont compris. Nous prévoyons un personnel pour de 25 à 40 invités. 

La vacation est de 3 h00 : 1h d’installation - 1h30 de cocktail - 0h30 de rangements. 

Suivant la configuration de certains lieux, nous seront amenés à prendre des personnels supplémentaires  

Ils seront facturés 35.00 €/h/personnels. 

LE COCKTAIL FLAM BOYANT 

Asso rt imen t d e 6  can apé s,  ve rrine s et  B rochet te s 
Foi e gr as  et conf itur e de f ig ue, Saumon fumé cr ème d’ aneth 

Œuf de saumon sur mousse de poisson, Fl étan et tar ama 

M ag r et fumé moutar de anci enne, tomate cer ise 

Œuf de cail l e et  tomate sur cr ème de fr omag e de chèvr e 

Vi ande des  Grisons  tomate, Sal akis  j ambon sec 

M ozzar ell a,  tomate poi vr on… 

( LIS TE NO N E X HA USTI V E)  

 
Pl ate au x d e 2  bo uchée s c haud e s 

Samossa Bœ uf 

M i ni-c r oq ue monsi eur 

M i ni  hot-D og 

Tar ti nette pissal adi èr e - pi zza 

C hou far ci  fr ui t  de mer  - escarg ot 

( LIS TE NO N E X HA USTI V E)  
 

17.10 € / PERS. 

LE COCKTAIL PÉTILLANT 

Asso rt imen t d e 3  can apé s,  ve rrine s et  B rochet te s 
Foi e gr as  et conf itur e de f ig ue, Saumon fumé cr ème d’ aneth 

Œuf de saumon sur mousse de poisson, Fl étan et tar ama 

M ag r et fumé moutar de anci enne, tomate cer ise 

Œuf de cail l e et  tomate sur cr ème de fr omag e de chèvr e 

Vi ande des  Grisons  tomate, Sal akis  j ambon sec 

M ozzar ell a,  tomate poi vr on… 

( LIS TE NO N E X HA USTI V E)  
 

Pl ate au x d e 3  bo uchée s c haud e s 
Samossa Bœ uf 

M i ni-c r oq ue monsi eur 

M i ni  hot-D og 

Tar ti nette pissal adi èr e - pi zza 

C hou far ci  fr ui t  de mer  - escarg ot 

( LIS TE NO N E X HA USTI V E)  
 

14.75 € / PERS. 



LE COCKTAIL  SAP HIR 

Asso rt imen t d e 6  can apé s,  ve rrine s et  B rochet te s 
Foi e gr as  et conf itur e de f ig ue, Saumon fumé cr ème d’ aneth 

Œuf de saumon sur mousse de poisson, Fl étan et tar ama 

M ag r et fumé moutar de anci enne, tomate cer ise 

Œuf de cail l e et  tomate sur cr ème de fr omag e de chèvr e 

Vi ande des  Grisons  tomate, Sal akis  j ambon sec 

M ozzar ell a,  tomate poi vr on… 
 

Animati on « PLANCHA TERRE &  MER » 
Foi e gr as  -  Cr evette M acér é Soj a - St Jacq ues  - canar d mar i-

née BBQ - Pet i te br ochette de vol ai ll e Tandori 

F il et  de R oug et :  4 pi èces par personne  

( LIS TE NO N E X HA USTI V E)  
 

 21.90 € / PERS. 

LE COCKTAIL RUBIS 

Asso rt imen t d e 4  can apé s,  ve rrine s et  B rochet te s 
Foi e gr as  et conf itur e de f ig ue, Saumon fumé cr ème d’ aneth 

Œuf de saumon sur mousse de poisson, Fl étan et tar ama 

M ag r et fumé moutar de anci enne, tomate cer ise 

Œuf de cail l e et  tomate sur cr ème de fr omag e de chèvr e 

Vi ande des  Grisons  tomate, Sal akis  j ambon sec 

M ozzar ell a,  tomate poi vr on… 
 

Plateaux de 2 bouchée s chaude s 
Samossa Bœ uf - Mi ni-c r oq ue monsi eur  tomate 

M i ni  hot-D og  - Tar ti nette pissal adi èr e - pi zza 

C hou far ci  fr ui t  de mer  - escarg ot 
 

Animati on « PLANCHA TERRE &  MER » 
Foi e gr as  -  Cr evette M acér é Soj a - St Jacq ues   

Aig uill et te de canar d mari née BBQ 

Br ochette de vol ai ll e T andori 

F il et  de R oug et :  2 pi èces par personne  

( LIS TE NO N E X HA USTI V E)  
 

18.30 € / PERS. 

LES  ATELIERS  

J ambon Se rra no 
Accompag nement :  peti ts  pickl es et pai ns   

M i ni mum pour 80 per sonnes 
 

140.00 € / PIÈCE. 
 

Sa umon Grav lax   
Accompagnement : blinis, citron, sauce cr ème d’ aneth ci-

tronnée 

Minimum 30 personnes  
 

80.00 € / LA PLANCHE 
 

Ba nc  d’Éca il le r Fine  de Cla ir  N°3 
Accompagnement : blinis, pain, citr on, vi naigre/échalote, 

beurre 1/2 sel - Par 48 pièces  
 

120.00 € / LA BOURRICHE 

LE COCKTAIL  VÉGÉTARIEN  

As sortiment de  Crudi tés  à  tremper 
Tomates  ceri ses  - bâtonnets  de car ottes  et con-

combr e 

R adis  - C hou fl eur .. . 

Accompag nement sauces  c r èmes aux her bes 
 

5.00 € / PERS. 

LE COCKTAIL  ÉM ERAUDE 

Asso rt imen t d e 6  can apé s,  ve rrine s et  B rochet te s 
Foi e gr as  et conf itur e de f ig ue, Saumon fumé cr ème d’ aneth 

Œuf de saumon sur mousse de poisson, Fl étan et tar ama 

M ag r et fumé moutar de anci enne, tomate cer ise 

Œuf de cail l e et  tomate sur cr ème de fr omag e de chèvr e 

Vi ande des  Grisons  tomate, Sal akis  j ambon sec 

M ozzar ell a,  tomate poi vr on… 
 

Pl ate au x d e 2  bo uchée s c haud e s 
Samossa Bœ uf 

M i ni-c r oq ue monsi eur  tomate 

M i ni  hot-D og 

Tar ti nette pissal adi èr e - pi zza 

C hou far ci  fr ui t  de mer  - escarg ot 
 

Animati on « PLANCHA TERRE &  MER » 
Foi e gr as  -  Cr evette M acér é Soj a - St Jacq ues  - Aig uill et te de 

canar d mar i née BBQ - Pet i te br ochette de vol ail l e Tandor i 

F il et  de R oug et :  4 pi èces par personne  

( LIS TE NO N E X HA USTI V E)  

 24.10 € / PERS. 

LE COCKTAIL  ENFANT  

Tomates  ceri ses  - Sauc i sse sèche tr anchée - C hi ps 

C r acker s di vers… 

F O RF AIT  B OI S SO NS  SOF T  +  F O NT AI NE S  DE  S I RO P  À  L ’E AU 

5.00 € / ENFANT 



Le Menu - UNO - 

LA CAVE 

• Coteau du Layon 

• Pouill y Fumé 

• Cheverny blanc  

• Sauvignon Touraine 

• Cheverny r ouge 

• Saumur Champigny  

• Chinon 

• Champagne 

 

Forfait Vin : 11.00 € / pers. 

1 Bt.  Vin banc pour 6 pers. 

1 Bt.  Vin r ouge pour 4 pers. 

1 Bt.  Champagne pour 8 pers. 

LE MENU UNO EST SERVI 
 UNIQUEMENT  

EN SUITE D’UN COCKTAIL  
RUBIS, SAPHIR OU ÉMERAUDE. 

MENU À 46.35 € 
 

Vaisselle et matériel compris  ●  

Nappage et ser viette tissu compris  ●  

Boissons  chaudes au buffet   ●  

Personnel :  vacation de 19h30 à 1h00  ● 

Heure suppl émentaire : voir conditions  ●  

Déplacement personnel non-compris  ● 

 

Les Mises - en - Bouche   

Pet ite  Sa lade  Landaise  de  Foie Gras Et Magret 

Ou   Tartare de Saumon et  Tomate  Ciboulette  Endive  à  l’huile  d’Olive  e t Citron 

Ou   Brochette de Crevettes Planchées Sauce  Soja et  R iz Thaï 
 

Les Plats Chauds 

Filet  de  Bar Rôt i Crémé au Pistou, 

Ou   Mignon de  Porc  en Médaillon 

Sauce  Crème de Moutarde  d’Orléans 

Ou   Tendre-Pavé  de Veau à  la  Crème Normande  
 

Bouquet de Légumes 
 

L’Assie tte  Fromagère   

Brie  de  Meaux - Sainte  Maure de Toura ine  - Comté 

sur Lit de  Salade - Noix  et  Pa in aux Gra ines 
 

La Farandole  de  Quatre Desserts  

Croquant Chocolat  - Dé lice  Framboise-Pistache  - Fra isier   

Dé lice Framboise-chocolat  - Entremet  Poire  Caramel au beurre  salé 

Entremet  Exot ique  Passion - Verrine  de  Fruits fra is - Brochette  de  Fruits 

Pyramide de  Choux et  Nougat ine 

* 



Le Menu - DUO - 

 

Bouquet de Légumes 
 

MENU À 55.50 € 
 

Vaisselle et matériel compris  ●  

Nappage et ser viette tissu compris  ●  

Boissons  chaudes au buffet   ●  

Personnel :  vacation de 19h30 à 1h00  ●  

 Heure supplémentaire :  voir conditions  ●  

Déplacement personnel non-compris  ● 

OPTIONS 
 

• Mise-En-Bouche 4.50 € 

• FORFAIT Boissons soft :    3.00 € 

  - 1 Bt. Eau minérale pour 3 personnes  

  Opti on bouteille en verre : 1.00 €/pers. 

  - 1 Bt. Soda/Jus  fruit pour 6 pers. 

• Inter mède Gl acé et son alcool 3.50 € 

• Plateau 5 Fromages :  2.50 € /  pers. 

• Macaron 1.00 € pièce 

• Corbeille de Fruit 40.00 € 

• Bar de nuit Boissons  Froides 3.00 € 

  1 Bt. Eau Minérale pour 3 pers. 

  1 Bt. Soda/jus fruit pour 6 pers. 

• Tireuse à bière nous consulter  



MENU À 61.00 € 
 

• Vaisselle et matériels compris  

• Nappage et ser viette tissu compris  

• Boissons  chaudes au buffet  

• Personnel :  vacation de 19h30 à 1h00 

• Heures suppl émentaires : voir conditions  

• Déplacement personnel non-compris  

L e M enu  -D ouceur  - 

 

Bouquet de Légumes 
 



MENU À 77.00 € 
 

• Vaisselle et matériels compris  

• Nappage et ser viette tissu compris  

• Boissons  chaudes au buffet  

• Personnel :  vacation de 19h30 à 1h00 

• Heures suppl émentaires : voir conditions  

• Déplacement personnel non-compris  

Le Menu -Gourmand - 

 

Bouquet de Légumes 
 

LA CAV E 
• Coteau du Layon 

• Pouill y Fumé 

• Cheverny blanc  

• Sauvignon Touraine 

• Cheverny r ouge 

• Saumur Champigny  

• Chinon 

• Champagne 

 

Forfait Vin : 11.00 € / pers. 
1 Bt.  Vin banc pour 6 pers. 

1 Bt.  Vin r ouge pour 4 pers. 

1 Bt.  Champagne pour 8 pers. 



LES REPAS ANNEXES 
LES M ENUS ENFANT 

(menu serv i à parti r de 2/ 3 ans jusqu’à 12 ans ) 

 
PL ATEAU -REPAS  EN F AN T À 12.00 € 

 
Crudi té s - Sala de Compo sée 

Vi ande s f roid e s et  cha rcute rie 
Mini-Froma ge - Ya ou rt  à  boi re  - Bonb on s 

De sse rt  En fan t 
 
 
MENU  D ES  TOU T-PETI TS  À 10.00 € 

 
S tea k haché   

OU Escalope  de  volail le à la  crème 
OU Poi sso n s pané 

Gratin  da uphinoi s ou Coquille tte s ou Potato s 
*  

Mini-Froma ge - Ya ou rt  à  boi re  - Bonb on s 
*  

De sse rt  En fan t 
 
 
MENU  ENF AN T À 20.00 € 

 
Assi et te  de Ho rs d ’œu vre s va ri é s et  cha rcute rie 

*  
S tea k haché   

OU Escalope  de  volail le à la  crème 
OU Fi sh ’n Chip s 

Gratin  da uphinoi s ou Coquille tte s ou Potato s 
*  

Mini-Froma ge - Ya ou rt  à  boi re  - Bonb on s 
*  

De sse rt  En fan t 
 

Boi sson s i nclu se s :  Eau  - Soda s - Ju s d e Frui t 

LES M ENUS - BURGER 
 
MENU  KID S-BU RGER  À 13.50 € 

 
Petit  Bu rge r 

(v iand e o u p oi sson ) 
Mini-Froma ge - Ya ou rt  à  boi re  - Bonb on s 

De sse rt  En fan t 
 
 
MENU  BURGER À 17.50 € 

 
Grand  Bu rge r  

(v iand e o u p oi sson ) 
Pota to s 

Mini-Froma ge - Ya ou rt  à  boi re  - Bonb on s 
De sse rt  En fan t 

 
Boi sson s i nclu se s :  Eau  - Soda s - Ju s d e Frui t 

LES M ENUS PRESTATAIRES  
 

LE  PL ATEAU  GOURM ET À 20.00 € 
 

Salade  compo sée  Gou rman de 
Asso rtim ent  de  vi ande s f roid e s 

Cha rcu te rie  Fi ne s 
(v iand e o u p oi sson ) 

Froma ge s 
De sse rt 

 
Boi sson s i nclu se s :   
Eau - So da s - Ju s de  Fruit 
 
Pl atea u re pa s f roid re mis au x p re sta tai re s 
 
 
 

LE  MENU  DU  JOUR  À 30.00 € 
 

Ent ré e f roide 
*  

Pl at ch aud 
Ga rnitu re de Légum e s 

*  
Assi et te  f rom agè re 

*  
De sse rt 

 
Boi sson s i nclu se s :   
Eau - So da s - Ju s de  Fruit 
 
Me nu se rvi e n o ffi ce  en  fo nction  du  se rvi ce 

de s invi té s e t en fon cti on du ma rché.   

LES M ENUS SPÉCI AUX 
 
Nou s pou von s p rép a re r de s me nu s spéciau x 
po u r le s i nvi té s,  suiva nt  le s alle rgi e s ou  le s 
p réfé re nce s religie u se s.  
Dan s l a me su re d u p o ssible , n ou s fe ron s du 
mieu x pou r no u s ada pte r. 
 

Me rci de nou s con sul te r … 
 

LE TAR IF  D E C ES M EN U S SPÉC IAU X SER A LE 
M ÊM E QU E LE M ENU  D ES IN VITÉS. 



REPA S  D U  LEND EMAIN 

BUFFET LUNCH 
 

Assortiment de 3 salades Composées 

* 

Farandole de 3 Viandes Froides 

 

Condiments 

* 

Plateau 2 Fromages 

* 

Tarte ou Salade de Fruits 

* 

BUFFET à 18.05 € 
Buffet sans vaisselle sans boissons sans pain 
 

OPTION :  

♦  Vaisselle du lendemain : 1.65 € / personne 

    1 jeu de couv ert BASIC + 1 assiette + 1 v erre 

♦ Boissons Chaudes et Froides  3.00 € 

   1 Bt. Eau minérale pour 3 personnes 

   1 Bt. Soda/jus f ruit pour 6 personnes 

   Caf é - Thé - Chocolat  - Lait 

♦ Liv raison : 35.00 € / h - Trajet A/R 

BRUNCH à 22.50 € 
Buffet sans vaisselle sans boissons sans pain 
 

OPTION :  

♦  Vaisselle du lendemain : 1.65 € / personne 

    1 jeu de couvert BASIC + 1 assiette + 1 verre 

♦ Boisson s Chaudes et Froides  3.00 € 

   1 Bt. Eau minérale pour 3 personnes 

   1 Bt. Soda/jus fruit pour 6 personnes 

   Café - Thé - Chocolat  - Lait 

♦ Livraison : 35.00 € / h - Trajet A/R 

BRUNCH salé-sucré 
 

Assortiment de 2 mini-viennoiseries  

Brioche - Baguette - Pain aux graines  

* 

Miel - Confiture - Beurre 

Yaourts nature et fruit - Fromage blanc  

Céréales 

* 

Assortiment de 3 Salades Composées 

* 

Farandole de 2 Viandes Froides  

Condiments  

* 

Plateau 3 Fromages 

* 

Tarte ou Salade de Fruits 

* 

Formule B-B-Q ou PAËLLA 
 

Assortiment de 3 Salades Composées 

* * *  

BBQ 

Saucisse - Merguez - Brochette de volaille 

Pièce de Bœuf (ou poisson) 

Condiments 
 

OU 
 

PAËLLA 

Riz Poivron Oignon Ail Petits Pois 

Fruits de Mer - Moule - Crevette  

 1/2 cuisse de poulet - Chorizo 

* * *  

Plateau 3 Fromages 

* 

Tarte ou Salade de Fruits 

FORMULE à 23.60 € 
Paëlla Liv rée chaude - BBQ livré prêt à griller par v os soins 

Buffet sans vaisselle sans boissons sans pain 
 

OPTION :  

♦  Vaisselle du lendemain : 1.65 € / personne 

    1 jeu de couv ert BASIC + 1 assiette + 1 v erre 

♦ Boissons Chaudes et Froides  3.00 € 

   1 Bt. Eau minérale pour 3 personnes 

   1 Bt. Soda/jus f ruit pour 6 personnes 

   Caf é - Thé - Chocolat  - Lait 

♦ Liv raison : 35.00 € / h - Trajet A/R 

♦ Location BBQ av ec charbon bois ou PLANCHA : 35.00 € 



CONSULTATION 
 

Afin de préparer notre premier rendez-vous, vous pouvez commencer à prévoir diffé-
rents points : 
 
→ DATE - LIEU - EFFECTIFS - PRESTATIONS - HORAIRES 
→ BOISSONS - MENU - MENUS ANNEXES ET SPÉCIAUX 
→ POINTS SPÉCIFIQUES AU LIEU DE RÉCEPTION (PLAN D’ACCÈS, RÈGLEMENT INTÉRIEUR, 

MATÉRIELS À DISPOSITION, IMPLANTATION…) 
 
 

REPAS DÉGUSTATION 
 

Nous pouvons vous recevoir en repas-test, le prix est de 45.00 € par personne. 
Il se déroule à notre établissement sur rendez-vous. Il suffit de nous contacter, et 
ensuite de nous communiquer vos choix de plat. L’idéal est de choisir plusieurs mets 
différents. (Nous pouvons accueillir aussi les enfants) 
 
SI NOUS CONCRÉTISONS ENSEMBLE VOTRE MARIAGE, NOUS VOUS OFFRIRONS CES REPAS

-TEST POUR 2 PERSONNES.  
 
Après votre dégustation, et suite à vos indications et vos choix, nous vous prépare-
rons votre devis chiffré que nous vous ferons parvenir dès que possible. 
 
 

PRESTATIONS COMPRISES 
 

Dans nos prestations, la vaisselle, les matériels de buffets, les nappages, les ser-
viettes et le personnel sont compris. (Hors prestations du lendemain - Hors déplace-
ment).  
 
Les forfaits boissons softs, les boissons du cocktail et du repas sont en option : 
IL N’Y A PAS DE DROIT DE BOUCHON. Bien entendu, nous vous serviront vos 
boissons.  
 
À l’issu du repas, nous vous laisserons sur table : le verre à eau et la flûte pour la 
nuit, ainsi que le nappage. 
 
Nous vous installerons les boissons chaudes sur un buffet en libre-service. 
 
À la fin de la prestation, nous laisserons les locaux aussi propre que nous les avons 
trouvés (cuisine, office).  
 
Le retour de nos matériels restant se fera par vos soins le lundi matin, rendez-vous à 
convenir. 

R ENSEIGNEMENTS D IVERS 
TARIF - RÉSERVATION 
 

La réservation se fait par un acompte forfaitaire de 500.00 €.  
CHÈQUE - ESPÈCE - VIREMENT  NOUS N’ACCEPTONS PAS LES CARTES BANCAIRES. 
 
Après acceptation et validation de votre devis, nous vous demanderons 2,3 ou 4 
acomptes d’un montant de 80 % du montant total du devis. Les effectifs devront nous 
parvenir au moins 3 mois avant la date des prestations.  
 
Le règlement du solde, ainsi que les éventuelles suppléments, casse s ou pertes, se 
fera au retour du matériel, Rendez-vous à convenir. 
 

PERSONNEL - VACATIONS 
 

Le personnel de service et de cuisine/office prévu est de :  
→ pour le cocktail : 1 personnel pour 25 à 40 invités.  
→ pour le repas :  1 personnel de service pour 20 à 30 invités, 
 et 1 cuisinier/officier pour 40 personnes  
 
Les personnels supplémentaires, si nécessaires, seront facturés à 35.00 € par heure 
par personnel. 
 
Les déplacements sont facturés à l ’heure et par personnel présent. 
 
Les Heures supplémentaires (heures effectuées après 1h00) seront facturées 45.00 € 
par heure et par personnel présent. 
 

OPTIONS 
 

L’OPTION « INSTALLATION LA VEILLE » est facturée au forfait de 250.00 €. 
(déplacement Aller et Retour compris) 
 
LOCATION  
Table mange debout - Table buffet - Vaisselle supplémentaire - Nappage supplémen-
taire   NOUS CONSULTER ! 
 

IMPORTANT 
 

Il peut y avoir des problèmes d’approvisionnements sur certains produits, ou des 
écarts important de prix sur nos achats en cours d’année. Nous vous proposerons 
une alternative à ces manques, et vous en informerons au plus tard 1 mois avant les 
prestations. 



Notes 
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1 - COMMANDE 
Toute commande de la part du client entraine l’acceptation des présentes dispositions et ces con-
ditions générales de vente. 
Toute commande est ferme et ne saurait être résiliée pour quelques causes que ce soit par la 
seule volonté du client. Toute modif ication de commande (annulation, rajout, suppression) doit 
nous parvenir par écrit (lettre ou courriel) au plus tard 72 h avant le jour de la livraison/prestation. 
Passé ce délai, cette modification ne peut être inférieur à la commande initiale. Pour toutes com-
mandes supérieures à 1000 € TTC, la commande doit nous parvenir par écrit (lettre ou courriel) 3 
semaines avant la ou les prestations, accompagné d’un acompte convenu par le devis. 
2 - LIVRAISON 
L’heure de livraison n’est donnée qu’à titre indicatif. Les retards éventuels ne donnent pas droit à 
l’acheteur d’annuler la vente, de ref user les marchandises et prestations, ou de demander des 
dommages et intérêts. L’acheteur est prié de vérif ier avec le livreur les marchandises et presta-
tions livrées. L’acheteur s’engage à prendre livraison des marchandises dès mise à disposition. 
Dans le cas d’une livraison effectuée par un tiers, nos marchandises voyagent aux risques et pé-
rils du destinataire. 
L’utilisation des marchandises livrées est faite selon les principes des bonnes règles d’hygiène et 
de consommation dans un délai raisonnable, dans le cas d’une utilisation de “restes”, le client en 
est le seul responsable. 
Toute livraison supporte des frais variables suivant la distance, les facilitées d’accès et le montant 
de facturation. 
3 - CONDITIONS DE VENTE 
Nos marchandises et prestations sont facturées sur la base du tarif convenu avec l’acheteur, les 
suppléments éventuels sont ou seront facturés sur la base du tarif en vigueur. Toute facture pré-
sentée à la livraison doit être payée comptant. Toute réclamation lors de la livraison des marchan-
dises non mentionnée sur le bon sera considérée comme nul et non avenue. Aucune réclamation 
ne sera reçue à posteriori. Par mesure d’hygiènes et de bonnes pratiques, aucune marchandise 
ne peut être reprise, ou échangée. 
4 - PAIEMENT 
Toute facture présentée doit être payée comptant. Le paiement se fait en ESPÈCE, par CHÈQUE ou 
VIREMENT BANCAIRE, NOUS N’ACCEPTONS PAS LES CARTES BANCAIRES - TICKETS RES-
TAURANTS - CHÈQUES VACANCES. Dans le cas d’un devis signé et accepté préalablement 
par le client, la commande ne sera validée qu’après réception d’un acompte de réservation 
(chèque-virement-espèce) d’un montant convenu avec le client.  Si le montant du devis est supé-
rieur à 1000 € TTC, un chèque de 500 € vous sera demandé, et deux, ou trois, ou quatre règle-
ments supplémentaires à hauteur de 80% du montant du devis vous seront demandés avant la/ou 
les prestations et/ou livraisons, échelonnés suivant les périodes indiquées dans la demande 
d’acompte accompagné du devis et convenues avec le client. Le solde du montant total de la fac-
ture et des suppléments éventuels sont exigibles le jour de la livraison des marchandises et ou 
des prestations. En cas de refus de l’acheteur de prendre livraison de sa commande, ou en cas de 
non-paiement, les sommes déjà versées sont acquises à la société, et le solde sera demandé. En 
cas de versement du premier chèque d’acompte de 500 €, et après annulation de la commande 
du client, cette somme sera acquise à la société pour frais administratifs, frais d’achats annexes 
(repas-test) et annulation de date. 

CONDI TIONS GÉNÉRALES DE  VENTE  

NOUS VOUS RAPPELONS POUR LES ENTREPRISES ET INSTITUTIONNELS QUE LES DÉLAIS DE PAIEMENT 
SONT RÉGIS PAR L’ARTICLE L 443-1 DU CODE DE COMMERCE, LE PAIEMENT DES PRODUITS PÉRIS-

SABLES DOIT ÊTRE AU MAXIMUM DE 30 JOURS FIN DE DÉCADE. NOS DÉLAIS DE PAIEMENT NE PEUVENT 
EN AUCUN CAS EXCÉDER CE DÉLAI. Tout dépassement de ce délai entraînera la facturation de frais 
de pénalités de retard, d’un montant f orfaitaire de 80.00 € et de pénalités calculées sur le montant 
total de la facture. Le taux des pénalités est f ixé à 12% l’an (1% par mois), à la charge du client. Il 
sera tenu d’en régler le montant sans mise en demeure préalable. Les intérêts sont exigibles à 
partir du 1er jour du mois suivant de retard. 
5 - CASSE - PERTE - DÉGRADATIONS 
Toute casse, perte ou dégradation des matériels mis à disposition du client ou des biens de 
quelque nature qu’il soit appartenant à nos clients et/ou à leurs invités ne peuvent être inclus dans 
le prix de nos prestations, ni couverts par aucune assurances. Ces frais seront à la charge du 
client et seront facturé à la valeur de remplacement. 
6 - TARIF ET PRIX 
Nos prix et tarifs sont valables pour l’année en cours, et peuvent être révisables tout les 3 mois ou 
suivant l’évolution des cours des marchandises et du coût de la v ie. Si nous constatons des er-
reurs dans nos propositions, nous vous en informerons et enverrons de nouveau tarif et devis. 
Dans certains lieux de réception, des frais ou des commissions nous sont demandées, ceux-ci 
seront à votre charge. 
Des coûts d’enlèvement de déchets peuvent vous être demandés. Si des taxes ou charges de-
vaient apparaitre après la signature du présent devis et de ces conditions générales de ventes 
(CGV), nous serons tenu de vous les facturer. 
7 - ALLERGÈNES 
Nous sommes tenu de vous informer sur les risques d’allergies dans nos marchandises et prépa-
rations, suivant la liste des allergènes suivante, merci de nous informer si l’un ou plusieurs de vos 
inv ités sont concernés: GLUTEN, CRUSTACÉS, ŒUFS, POISSONS, ARACHIDES, SOJA, LAIT, FRUITS À 
COQUES, CÉLERI, MOUTARDE, GRAINES DE SÉSAME, ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES, LUPIN, 
MOLLUSQUES. La liste est consultable sur demande. 
8 - ÉLECTION DU DOMICILE ET JURIDICTION 
L’élection du domicile est faite par notre société, à son siège social. En cas de contestation rela-
tive à l’exécution d’un contrat de vente ou au paiement du prix, ainsi qu’en cas d’interprétation ou 
d’exécution des clauses et conditions ci-dessus indiquées, le Tribunal de Commerce d’Orléans 
sera seul compétent, quel que soit le lieu de livraison, le mode de paiement accepté et même en 
cas d’appel en garantie ou de pluralité de défendeurs, sauf conditions spéciales et écrites, toutes 
commandes emportent de plein droit de la part de l’acheteur son adhésion à nos Conditions Gé-
nérales de Vente, nonobstant toute stipulation contraire figurant à ses propres conditions d’achat. 
9 - ACCORD 
Tous nos devis sont uniques. Les prix des prestations et/ou marchandises pouvant varier selon les 
lieux, les conditions particulières de travail, le nombre de personnel nécessaire, la saisonnalité et 
la charge de travail du jour de livraison. 
10 - RÉCLAMATION 
Après avoir saisie notre service client, et à défaut de réponse satisfaisante dans un délai de 15 
jours, le client peut saisir le Médiateur du Tourisme et du Voyage, dont les coordonnées et modali-
tés de saisine sont disponibles sur son site : <www.mtv.travel> 

CGV au 16/03/2025 




