Ferme de la Prébenderie
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www.bienvenue-a-la-ferme.com

(VIANDE de BCEUF)

P
Colis TRADITIONNEL . 136 €%....

2 kg Rosbif

2 kg Bifteck

2 kg Beeuf a braiser
2 kg Bourguignon

2 kg Viande a Pot-au-feu ﬁ !
Skg) 72 €%
—
Colis FAMIUIAL [T0kg] 152 € *.
2 kg Rosbif o=
2 kg Bifteck Il A

2 kg Viande hachée

2 kg Saucisses de beeuf

2 kg Beeuf a braiser

(Bourguignon) :
i @ 78 €%

¢
Colis GOURMAND_______ 198 €% .

1 kg Rosbif

1 kg Piéce a fondue (Pierrade, brochettes)
1 kg Entrecéte ou Céte de beeuf

1 kg Faux filet
1 kg Bifteck

1kg Tournedos
1kg Rumsteck

1kg Saucisses campagnardes

2kg Bosuf a braiser

convenance et [étiquetage qui vous permettront de
congeler la viande directement au de la conserver

* Rajouter 1,50 € au kilo pour la mise sous vide & vorre]

au réfrigérateur selon la DLC.

VIANDE de BCEUF

Vente au détail *

Réti ou Tournedos Filet

Filet de Rumsteck >

Tournedos...........

Réti, Bifteck ou Tranche de Rumsteck

Entrecéte - Faux filet - Cote a I'os- Onglet...

Poire......

Piéce a fondue (Pierrade, brochettes) - Merlan
Bavette d'aloyau, Araignée ...

Rosbif

Bifteck

Bavette de flanchet, Persillé, Hampe...

Viande hachée

Ceeur de Basse cote a griller...........

Paleron a griller.

Saucisses de beeuf nature ou méridionale.....
Saucisses campagnardes ou campagnettes.

Merguez (Beeuf et Agneau).................

Chair de beeuf

Farce a tomates

Paleron, Jumeau......oo......

Plat de cote
Langue

Rognon
Foie / Ceoeur....

Tripes cuites cuisinées "Maison" ...

Beeuf cuit “Maison"

i

41,50 €
33,80 €
33,80€
2590 €
24,90 €
23,40 €
2290€
22,90 €
21,80 €
19,90 €
18,90 €
14,50 €
18,80 €
15,80 €
13,90 €
13,90 €
15,10 €
12,80 €
13,90 €
12,90 €
11,90 €
12,90 €
13,80 €
9,90 €
690€
13,50 €
7,00€
5,50 €




Ferme de

la Prébenderie La famille Russo :

une pQSSiOﬂ commune...

RACES CHAROLAISE €T BLONDE D'AQUITAINE
Sébastien Russo est agriculteur, mais éqale-
ment éleveur de bovins et plus précisément de
race @ viande charolaise et blonde d'Aquitaine.
Son élevage est congu dans le strict respect
de la tradition.

LA MATURATION

Lle moment venu, l'animal sélectionné est
abattu dans les regles & lobattoir de
Cosne-sur-loire, habilité & effectuer cette
opération. Lo carcasse est ensuite ramenée
en camion frigorifique dans notre chambre
froide pour étre stockée & 2 "C durant un
minimum dz 10 jours, Cette période dite de
maturation permet & la vionde de s'attendrir ;
vous garantissant ensuite une viande de
qualité.

Avec un savoir-faire familial, nous valorisons
tous les morceaux détaillés et mis & la vente
' depuis notre loboratoire.

Ve NTG Dlﬂe crE bienvenue

Por 10 kg / 5 kg ou AU DETAIL s

Famille RUSSO

0685943376

«La Prébenderie»
45630 BEAULIEU-SUR-LOIRE

fermeprebenderie@orange.fr
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www.bienvenue-a-la-ferme.com

LA DECOUPE

Une fois la maturation terminée, la carcasse
est entierement détaillée dans notre atelier
et se décompose en différentes phoses : le
désossage. |'épluchage et |e tranchage.

Nous sommes en mesure de découper les ’
pieces de viande selon le calibrage que vous | 2
souhaitez et nous nous odoptons avec | Z
rigueur et professionnalisme & chacune de |
vos commandes. \L Ferme de \!
w M2 Prebenderi A
Toutes vos commandes sont prises par R BEAULIEU
Christine. Deux bouchers professionnels sont UR LOIRE
chargés de la préparation de la viande et | ,
d'effectuer le conditionnement en coliscu au | R
détail, en vrac ou sous-vide avec ['étiquetage | wﬁ\\
comportant les mentions légales en vigueur. !
Comment choisir son morceau dc boeuf ?
g T | :A{‘-@_ €n arrivant & Beaulieu-sur-loire,
S8 14 ) T g ¥ A poéler ® prendre la direction «Chatillon-sur-Loire» (D951).
:""\7 s ‘5"\)2' :,13"“ iogl 33 5\(‘_, Ly A griller ®
3 RULTES ‘,_,_‘_‘ 4\ == A rétir Dés la sortie de Beaulieu, tournez & la premiére
% NI A TRRYT i~ 7’ A braiser ® route & gauche puis tout droit sur 3 km.
159 T 21 ni"'“ 28 A bouillir ®
é{ T/ e = g Vous trouverez la ferme de la Prébenderie sur la droite.
Fje1es
Ui :
N }4 \ze VENTE DIRECTE A LA FERME selon calendrier
22505, i) VENTE EN MAGASINS de proximité :
1. Basses cotes ® @ 13. Tranche grasse @ ® Voir la liste sur internet : wwuw.bienvenue-a-la-ferme.com
2. Cotes @ 14. Riguillette Baronne
3. Entrechtes © @ 15. Onglet © ® ou par téléphone au 06 85 94 33 76
4. Faux filet ® ® 16. Hampe @ - o T
5. Filet ® ® 17. Bavette © ® t}
6. Rumsteck ® ® 18. Bavette & pot-au-feu ® Ly
7. Gite & la noix ® @ 19. Flanchet ® v .
8. Tranche 20. Plat de cotes @ = o
9. Merlan ® ® 21. Tendron ® 4 : E
10. Poire © ® 22. Macreuse & bifteck ® ® Ferme de la Préebenderie :
11. Araignée @ ® 23, Macreuse ® g
12. Gite arriere ® ® 24. Macreuse a pot-au-feu ® ® Famille RUSSO

25.lumecw & poueu 00 06 8594 33 76

27. Gite avant @ @

A



